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Diez grandes vinos
tintos para el otoiio
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Estrecks

Rafa Martin

Diez grandes tintos para el otoiio

L legan las setas, la caza y las castafias; es la hora de los tintos

Elvino viene siempre ligado a la gastronomia que, afortunadamente en Espafia, esta muy relacionada
con las estaciones del afio. Estos diez vinos, de diferentes zonas, tienen buen paso de boca vy persistencia.

Antes de Navidad
llegaran los tintos
de maceracion
carbodnica, frescos

y florales, pero ahora
tocan los tintos

serios, con crianza 'y
poderio, como estos.

Enrique Calduch

Hemos seleccionado diez tin-
tos de diferentes zonas de Es-
pafia. Su caracteristicacomdn
es que tienen la suficiente po-
tencia como para hacer frente
a guisos de caza, pero a la vez
no son vinos duros, sino que
tienen un buen paso de bocay
persistencia.

De Rioja se han selecciona-
do dos, el primero es Cerrado
del Castillo 2005, pertene-
ciente a la bodega Castillo de
Cuzcurrita. Es curioso, pero
el nombre “castillo de...” se
repite en infinidad de marcas
de vino que no tienen ningtn
castillo. En este caso si que lo
hay, y es bien bonito, rodeado
de unos muros en cuyo inte-
rior se ubica una modernabo-
dega y buena parte de las
quince hectareas de viiiedo
propio de la firma, lo que se
llama el cerrado del castillo.

El vino es cien por cien de
Tempranillo, con 14 meses en
barrica, yal frente de la elabo-
racion estd una de las mejores
enologas del pais, Ana Martin.
Y eso se nota, porque presen-
ta una nariz muy elegante, in-
tensa, con mucha frutamadu-
ra, recuerdos minerales y bal-

sdmicos. En boca tiene cuer-
po y equilibrio; es potente pe-
ro de muy buen paso.

El segundo Rioja es Viiia
Lanciano Reserva 2005. Per-
tenece a Bodegas Lan, que to-
ma el nombre de las iniciales
de las tres provincias que for-
man parte de la denomina-
cién de origen calificada Rio-
ja, Logrofio, Alava y Navarra.
Procede de unos vifiedos es-
pectaculares situados en un
meandro del Ebro. Elaborado
con uvas Tempranillo y Gra-
ciano, presenta buenos tonos
frutales, con especies, recuer-
dos de la crianza, y una boca
sabrosay equilibrada.

De las diferentes zonas del
Duero hemos seleccionado
cinco vinos. Uno de Ribera,
Carmelo Rodero Reserva
2007. Nacido en Pedrosa de
Duero, viticultor de todala vi-
da y posteriormente bode-
guero, Carmelo Rodero es
uno de los grandes personajes
de esta denominacion, reco-
nocido por sumeticulosidad y
amor a la tierra. Su Reserva
2007, elaborado con Tempra-
nillo y algo de Cabernet Sau-
vignon, y con 20 meses de
crianza en barrica, es un vino
opulento, cargado de madu-
rez y de fruta, intenso en to-
dos sus aspectos; con una bo-
cacarnosa, golosay potente.

Junto al Duero, en la locali-
dad de Tudela, pero sin deno-
minacion de origen, esti Bo-
degas Mauro. El vino es de
Mariano Garcia, el mago de la
Ribera, uno de los grandes
endlogos de Espaiia, autor
también de Adlto en esa deno-

Una lista para
no perder

CERRADO DEL CASTILLO
2005
D.OC.Rioja.35€

VINA LANCIANO
RESERVA 2005

D.O.C.Rioja.15€

CARMELO RODERO
RESERVA 2007

D.O. Ribera de Duero. 27 €

MAURO 2009
Vino de la Tierra de Castillay
Ledn.24€

QUINTA SARDONIA 2007
Vino de la Tierra
de Castillay Ledn.39€

LEZCANO
LACALLE DU 2004.

D.O.Cigales.28€

FRONTAURA
RESERVA 2005.
D.0.Toro.38€

CLOS FONTA 2007.
D.0O.C.Priorat.40€

CABRIDA 2009
D.O.Montsant. 35€

ESTRECHO 2006
NO Alicante 21£

minacion de origen, y de San
Romdn en la de Toro. Maria-
no Garcia tiene con su Mauro
2009 toda una joya. Elabora-
do con Tempranilloy un poco
de Syrah, y con 16 meses en
barrica, tiene una nariz muy
expresiva, con fruta madura,
especias, recuerdos minera-
les, y una boca carnosa pero
amabley fresca.

Muy cerca de alli, en Sar-
dén de Duero, y también sin
denominacién de origen, esta
Quinta Sardonia. Con sus 17
hectareas es una de las mejo-
res firmas de todo el Duero,
recientemente adquirida la
potente bodega de Rias
Baixas, Terras Gauda. Al fren-
te de la elaboracion esta el
endlogo francés Jerome
Bougnaud, que trabaja con
cultura biodindmica. E1 Quin-
ta Sardonia 2007 se hace con
Tempranillo y media docena
de variedades mas, con 16 me-
ses de barrica. Aparece ele-
gante y complejo con fruta,
minerales y pimienta negra.
Enboca es potente, muy golo-
so,amplioy equilibrado.

Siguiendo por el Duero lle-
gamos a Cigales. Alli encon-
tramos a Félix Lezcano Lacal-
le. Famoso por su rosado Do-
cetariidos, este elaborador for-
ma parte de la nueva genera-
cion de bodegueros de esta
denominacion que estan ha-
ciendo también tintos sor-
prendentes. El ejemplo es
Lezcano Lacalle Du Reserva
de 2004, basicamente elabo-
rado con Tempranillo y una
pequefia aportacion de Mer-
loty Cabernet, y con 24 meses

de barrica. Aparece con una
nariz compleja, en donde hay
casi de todo: ciruelas madu-
ras, recuerdos de café, de eu-
caliptos, un fondillo mineral;
y con una boca carnosa, sa-
brosay muy viva.

Por tltimo, el rio nos lleva a
Toro, donde se ha selecciona-
do Frontaura Reserva 2005.
Pertenece a labodega Palacio
de los Frontaura y Victoria,
que toma el nombre de una
espléndida casona del siglo
XVI situada en el centro de
Toro. Bodega muy joven, que
saco su primera cosecha en el
2004, ha arrancado con una
enorme fuerza, situdndose
enseguida entre los de cabeza
de esta denominacion de ori-
gen. El vino esta elaborado
con Tempranillo y con 18 me-
ses en barrica. Intensidad, ele-
gancia en nariz con mucha
fruta madura y recuerdos mi-
nerales. En boca tiene poten-
cia, cuerpo y estructura, pero
alavez un paso sedoso.

En el Mediterraneo

Ahora vamos al Mediterra-
neo. De Catalufia, y concreta-
mente de dos denominacio-
nes de origen tarraconenses
abrazadas la una con la otra,
que son Priorat y Montsant,
que hacen unos vinos espec-
taculares, se han seleccionado
dos. Clos Fonta 2007 perte-
neciente a la firma Viticultors
Mas d’En Gil de Priorat. La
bodega pertenece a Pere Ro-
vira, una de las grandes figu-
ras del vino en Catalufia. Dis-
ponen de 45 hectdreas mara-
villosas de vifiedo, entre al-

mendrosy olivos, en el monte.
Con Garnacha, Carifienay un
poquito de Cabernet, y 14 me-
ses en barrica, el Clos Fontd
2007 es un vinazo, dominan-
do en nariz los tonos minera-
les ligados a una fruta muy
madura y golosa. En boca
también aparece goloso y me-
diterraneo, pero con cuerpo,
estructura, energiaybrio.

En la cercana Montsant es-
ta la cooperativa Celler de
Capcanes, del pueblecito del
mismo nombre. Pero menuda
cooperativa, de las mejores de
Espafia, con todaunagamade
vinos de alto nivel, donde la
estrella es este Cabrida 2009.
Elaborado unicamente con
Garnachamuy vieja, y condo-
ce meses en barrica, este vino
es una sinfonia en nariz de
frutanegray roja madura, en-
vuelta en tonos minerales, eu-
calipto y regaliz; y con unabo-
ca golosa, potente, equilibra-
dayfuerte.

Por ultimo, y siguiendo en
el Mediterraneo, llegamos ala
denominacion de origen Ali-
cante, donde esta la bodega
Enrique Mendoza, probable-
mente la mas puntera de la
zona. Pepe Mendoza, apoya-
do en su hermano Julian, ha-
ce una tarea de investigacion
y mimo en sus vifias que les
estd dando excelentes resul-
tados. Estrecho 2006 est4 he-
cho totalmente con Monas-
trell. Ciruelas negras madu-
ras, tonos minerales y canela
aparecen en una nariz com-
plejay fina. En boca es poten-
te y enérgico, pero a la vez
fresco. Muy sabrosoy largo.



