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Para acompañar caza, setas, guisos y castañas,diez tintos de
distintas denominaciones conbuenpaso de boca y persistencia P9

Motor Seat ‘Alhambra E-Ecomotive’, patrimonio familiar P12

FotografíaParís se rinde a la trasgresora DianeArbus P12

Diez grandes vinos
tintos para el otoño

BolsaOportunidades en bancos y seguros P6y7

EntrevistaAntonioManso, director financiero deAntena 3TV P3
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Las energéticas,Mapfre e Inditex son las
compañías del Ibex quehan sorteado
con sus cuentas la debilidadde la

economía.Susbeneficios nohandejado
de crecer desdeque se inició la crisis

en2007.La clave: sonnegocios
recurrentes y e

internacionalizados P4y5
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Expansión
Sábado 29/10/11 09

Diezgrandestintosparaelotoño
L legan las setas, la caza y las castañas; es la hora de los tintos
El vino viene siempre ligado a la gastronomíaque,afortunadamente enEspaña,estámuy relacionada
con las estacionesdel año.Estos diez vinos,dediferentes zonas, tienenbuenpasodeboca ypersistencia.

Antes deNavidad
llegarán los tintos
de maceración
carbónica, frescos
y florales, pero ahora
tocan los tintos
serios, con crianza y
poderío, como estos.

EnriqueCalduch
Hemosseleccionadodiez tin-
tosdediferentes zonasdeEs-
paña.Sucaracterísticacomún
esque tienen la suficientepo-
tenciacomoparahacerfrente
a guisos de caza, pero a la vez
no son vinos duros, sino que
tienenunbuenpasodebocay
persistencia.
DeRioja sehan selecciona-

dodos,elprimeroesCerrado
del Castillo 2005, pertene-
ciente a la bodega Castillo de
Cuzcurrita. Es curioso, pero
el nombre “castillo de…” se
repite en infinidad demarcas
de vino que no tienen ningún
castillo. En este caso sí que lo
hay, y es bienbonito, rodeado
de unos muros en cuyo inte-
riorseubicaunamodernabo-
dega y buena parte de las
quince hectáreas de viñedo
propio de la firma, lo que se
llamaelcerradodelcastillo.
El vino es cien por cien de

Tempranillo, con14mesesen
barrica,yal frentedelaelabo-
raciónestáunade lasmejores
enólogasdelpaís,AnaMartín.
Y eso se nota, porque presen-
taunanarizmuyelegante, in-
tensa,conmuchafrutamadu-
ra, recuerdosminerales ybal-

sámicos. En boca tiene cuer-
poy equilibrio; es potentepe-
rodemuybuenpaso.
El segundo Rioja es Viña

LancianoReserva2005.Per-
teneceaBodegasLan,que to-
ma el nombre de las iniciales
de las tres provincias que for-
man parte de la denomina-
ción de origen calificada Rio-
ja, Logroño, Álava y Navarra.
Procede de unos viñedos es-
pectaculares situados en un
meandrodelEbro.Elaborado
con uvas Tempranillo y Gra-
ciano, presenta buenos tonos
frutales, con especies, recuer-
dos de la crianza, y una boca
sabrosayequilibrada.
De las diferentes zonas del

Duero hemos seleccionado
cinco vinos. Uno de Ribera,
Carmelo Rodero Reserva
2007. Nacido en Pedrosa de
Duero,viticultordetoda lavi-
da y posteriormente bode-
guero, Carmelo Rodero es
unodelosgrandespersonajes
de esta denominación, reco-
nocidoporsumeticulosidady
amor a la tierra. Su Reserva
2007, elaboradoconTempra-
nillo y algo de Cabernet Sau-
vignon, y con 20 meses de
crianza en barrica, es un vino
opulento, cargado de madu-
rez y de fruta, intenso en to-
dos sus aspectos; con una bo-
cacarnosa,golosaypotente.
JuntoalDuero, en la locali-

daddeTudela,perosindeno-
minación de origen, está Bo-
degas Mauro. El vino es de
MarianoGarcía,elmagode la
Ribera, uno de los grandes
enólogos de España, autor
tambiéndeAaltoenesadeno-

de barrica. Aparece con una
nariz compleja, en dondehay
casi de todo: ciruelas madu-
ras, recuerdos de café, de eu-
caliptos, un fondillo mineral;
y con una boca carnosa, sa-
brosaymuyviva.
Porúltimo,el ríonos llevaa

Toro,dondesehaselecciona-
doFrontauraReserva 2005.
Pertenece a la bodegaPalacio
de los Frontaura y Victoria,
que toma el nombre de una
espléndida casona del siglo
XVI situada en el centro de
Toro. Bodegamuy joven, que
sacó suprimera cosechaenel
2004, ha arrancado con una
enorme fuerza, situándose
enseguidaentre losdecabeza
de esta denominación de ori-
gen. El vino está elaborado
conTempranilloycon18me-
sesenbarrica.Intensidad,ele-
gancia en nariz con mucha
frutamadura y recuerdosmi-
nerales. En boca tiene poten-
cia, cuerpo y estructura, pero
alavezunpasosedoso.

EnelMediterráneo
Ahora vamos al Mediterrá-
neo.DeCataluña, y concreta-
mente de dos denominacio-
nes de origen tarraconenses
abrazadas la una con la otra,
que son Priorat y Montsant,
que hacen unos vinos espec-
taculares,sehanseleccionado
dos. Clos Fontá 2007 perte-
neciente a la firmaViticultors
Mas d’En Gil de Priorat. La
bodega pertenece a Pere Ro-
vira, una de las grandes figu-
ras del vino enCataluña. Dis-
ponen de 45 hectáreas mara-
villosas de viñedo, entre al-

mendrosyolivos,enelmonte.
ConGarnacha,Cariñenayun
poquitodeCabernet,y14me-
ses en barrica, el Clos Fontá
2007 es un vinazo, dominan-
do en nariz los tonosminera-
les ligados a una fruta muy
madura y golosa. En boca
tambiénaparecegolosoyme-
diterráneo, pero con cuerpo,
estructura,energíaybrío.
En la cercanaMontsant es-

tá la cooperativa Celler de
Capçanes, del pueblecito del
mismonombre.Peromenuda
cooperativa,delasmejoresde
España,contodaunagamade
vinos de alto nivel, donde la
estrella es esteCabrida2009.
Elaborado únicamente con
Garnachamuyvieja,ycondo-
cemeses enbarrica, este vino
es una sinfonía en nariz de
frutanegrayrojamadura,en-
vueltaentonosminerales,eu-
caliptoyregaliz;yconunabo-
ca golosa, potente, equilibra-
dayfuerte.
Por último, y siguiendo en

elMediterráneo,llegamosala
denominación de origen Ali-
cante, donde está la bodega
Enrique Mendoza, probable-
mente la más puntera de la
zona. Pepe Mendoza, apoya-
do en su hermano Julián, ha-
ce una tarea de investigación
y mimo en sus viñas que les
está dando excelentes resul-
tados.Estrecho2006estáhe-
cho totalmente con Monas-
trell. Ciruelas negras madu-
ras, tonos minerales y canela
aparecen en una nariz com-
pleja y fina.Enbocaespoten-
te y enérgico, pero a la vez
fresco.Muysabrosoylargo.

Una lista para
no perder
CERRADODELCASTILLO
2005
D.O.C.Rioja.35€

VIÑALANCIANO
RESERVA2005
D.O.C.Rioja. 15€

CARMELORODERO
RESERVA2007
D.O.RiberadeDuero.27€

MAURO2009
Vinode laTierradeCastilla y
León.24€

QUINTASARDONIA2007
Vinode laTierra
deCastilla y León.39€

LEZCANO
LACALLEDU2004.
D.O.Cigales.28€

FRONTAURA
RESERVA2005.
D.O.Toro.38€

CLOS FONTÁ2007.
D.O.C.Priorat.40€

CABRIDA2009
D.O.Montsant.35€

ESTRECHO2006
D.O.Alicante.21€

RafaMartín

minación de origen, y de San
Román en la de Toro.Maria-
noGarcíatieneconsuMauro
2009 toda una joya. Elabora-
doconTempranilloyunpoco
de Syrah, y con 16 meses en
barrica, tiene una nariz muy
expresiva, con fruta madura,
especias, recuerdos minera-
les, y una boca carnosa pero
amableyfresca.
Muy cerca de allí, en Sar-

dón de Duero, y también sin
denominación de origen, está
Quinta Sardonia. Con sus 17
hectáreas es una de lasmejo-
res firmas de todo el Duero,
recientemente adquirida la
potente bodega de Rías
Baixas,TerrasGauda.Alfren-
te de la elaboración está el
enólogo francés Jerome
Bougnaud, que trabaja con
culturabiodinámica.ElQuin-
taSardonia2007 sehacecon
Tempranillo y media docena
devariedadesmás,con16me-
ses de barrica. Aparece ele-
gante y complejo con fruta,
minerales y pimienta negra.
Enbocaespotente,muygolo-
so,amplioyequilibrado.
Siguiendo por elDuero lle-

gamos a Cigales. Allí encon-
tramosaFélixLezcanoLacal-
le. Famoso por su rosadoDo-
cetañidos,esteelaboradorfor-
ma parte de la nueva genera-
ción de bodegueros de esta
denominación que están ha-
ciendo también tintos sor-
prendentes. El ejemplo es
LezcanoLacalleDuReserva
de 2004, básicamente elabo-
rado con Tempranillo y una
pequeña aportación de Mer-
lotyCabernet,ycon24meses
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